
 

 

 

Menù del territorio 

“Contessa Felicita” 
 

Antipasto Starters 
 

Battuta di Fassona piemontese con tartufo nero della Lessinia,  

erbette spontanee e nocciole tostate 

Fassona piemontese Tartare with Lessinia black truffle,  

seasonal herbs and toasted hazelnuts 
 

***** 
 

Primo piatto First courses 
 

Crema di porri e spinacino fresco con capasanta scottata al sesamo 

Leek and fresh spinach hot cream with fried scallop and til  
 

***** 
 

Secondo piatto Main courses 
 

Tagliata di Trancio Reale cotto a bassa temperatura in bagno d’olio grigliato agli aromi  

con sautè di cicorino e patate fiammifero 

Sliced Trancio Reale beef cooked in olive oil at low temperature and grilled  

with aromas, chicory cream and small fried potatoes 
 

***** 
 

Dessert 
 

Millefoglie del Re con fragole e cioccolato Valhrona 66% 

Millefeuille of the King with strawberries and Valhrona chocolate 66% 
 

 

Prezzo a persona Price for a person 

Euro 45,00 
 

Il menù degustazione viene preparato per tutti gli ospiti dello stesso tavolo 

The tasting menu is prepared for  all the table-companions 

 
 

 

 
 

 


