
 

 

 
Menù della tradizione 

“Conte Guglielmo” 
 

Antipasto Starters  
 

Morbido di gallina padovana in scrigno di sfoglia con funghi cardoncelli 

Puff pastry with  smooth Paduan hen and Cardoncelli mushrooms 
 

***** 
 

Primo piatto First courses 
 

Fettucce Verdi spadellate al radicchio in agro  

con guanciale steccato e leggera grattugiata di zenzero 

Green narrow strips fried with bitter chicory, pork cheek and a touch of ginger  
 

***** 
 

Secondo piatto Main courses  
 

Filetto di coniglio “Fior di cappero”con gnocco di pane mediterraneo  

al pomodoro basilico e cuor di bufala 

“Caper flowers” rabbit fillet with tomato, basil, mozzarella mediterranean bread “gnocco” 
 

***** 
 

Dessert 
 

“La fetta di torta” con ricotta del giorno, cioccolato bianco e pere al caramello 

“The cake slice” with fresh ricotta cheese, white chocolate and candy pears 
 

 

Prezzo a persona Price for a person 

Euro 39,00 
 

Il menù degustazione viene preparato per tutti gli ospiti dello stesso tavolo 

The tasting menu is prepared for  all the table-companions 

 

 


